
Pour célébrer Pâques, nos chefs ont imaginé un dessert spécialement créé pour les tout petits : 

un moelleux poire et choco malt, servi avec une crème anglaise toute douce. 

Une recette 100 % Ansamble, conçue exclusivement pour cette occasion, avec l’envie d’offrir aux 

enfants un moment de gourmandise simple, rassurant et joyeux.

Pour cette création, nos chefs ont choisi d’utiliser du choco malt, un ingrédient innovant et  

responsable :

• naturellement riche en fibres, protéines et minéraux

• doux en goût, avec une saveur torréfiée et cacaotée,

• plus durable, car il valorise un co-produit de l’agriculture.

Dans notre recette, le choco malt remplace une partie du cacao, ce 

qui permet d’obtenir un goût chocolaté plus léger et une 

meilleure composition nutritionelle, parfaitement adapté aux tout-

petits, tout en réduisant l’impact environnemental de la recette.

LE DESSERT DE PÂQUES 
PENSÉ POUR LES TOUT-PETITS 

Le saviez-vous ?

Le choco malt provient des céréales utilisées pour fabriquer le malt.

 Après l’infusion, ces céréales,appelées drêches, sont récupérées, séchées puis 

transformées pour obtenir une farine.


